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Il progetto “Welcome in Abruzzo” prendendo 
spunto dalle diverse esigenze legate allo 
sviluppo del “Turismo d’Identità” nei territori 
della regione Abruzzo persegue i seguenti scopi: 

• promuovere attività di sensibilizzazione 
culturale del territorio 

• sviluppare una nuova figura professionale, la 
"Guida del gusto", promotrice dell'identità 
locale 
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• formare gli operatori turistici alla conoscenza 
dell'identità 

• sperimentare prodotti di turismo naturalisti 
co, culturale ed enogastronomico costruiti 
come esperienze emozionali 

• promuovere l'immagine di destinazione del 
nostro territorio 
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La Guida del gusto si occuperà di strutturare 
un’offerta integrata che possa accogliere e 
seguire il turista offrendogli servizi , informazioni 
e percorsi “easy” di fruibilità del territorio. 
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I PARTNERS 
Terre Pescaresi, Capofila del progetto nel suo triplice ruolo di Organismo di 
Formazione accreditato, GAL e Destination Management Company, metterà a 
disposizione le sue risorse e la rete dei soggetti ad essa afferente per 
realizzare con la massima efficacia le azione previste dal progetto. 
 
Azienda di Management, Formazione e Orientamento accreditato presso la 
Regione Abruzzo suppor terà l’ingresso nel mercato del lavoro di n° 30 
soggetti disoccupati/inoccupati attraverso la progettazione e l’erogazione di 
attività formative. 
 
Il Gruppo di Azione locale Maiella Verde forte della sua esperienza decennale 
nella sperimentazione di un approccio allo sviluppo rurale territoriale, 
decentralizzato, multisettoriale ed integrato fornirà il proprio know-how nella 
docenza e nei contenuti specialistici. 
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• PERCORSO DISOCCUPATI - GUIDA DEL GUSTO 
ACCOGLIENZA ED ENOGASTRONOMIA 

• Il corsista acquisirà competenze di Tecniche di 
progettazione di itinerari turistici 
enogastronomici, Project management per la 
costruzione di itinerari turistici, di Office 
automation per le imprese turistiche. 
Acquisirà conoscenza dei prodotti e delle 
tipicità abruzzesi 
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AREA MODULO ORE TOTAULA FAD

1 Il settore turistico 10 10 0

2 Lingua inglese 40 20 20

3 Informatica 40 20 20

AREA TECNICO PROFESSIONALE 4 Marketing Turistico 20 20 0

5 Tecniche di progettazione di itinerari turistici ENOGASTRONOMICI 40 40 0

6 conoscenza dei prodotti e delle tipicità abruzzesi 35 35 0

AREA INNOVAZIONE E PROGETTUALITA' 7 Project management per la costruzione di itinerari turistici 15 15 0

TOTALE ORE 200 160 40

PERCENTUALE 100% 80% 20%

ORIENTAMENTO ALLA RICERCA ATTIVA DEL 

LAVORO E/O ALL’IMPRENDITORIALITÀ
8

La ricerca attiva del lavoro o sugli strumenti di finanza agevolata esistenti 5 5 0

9 Empowerment e sviluppo professionale 15 15 0

10 Business Planning 10 10 0

TOTALE ORE 30 30 0

PERCENTUALE 100% 100% 0%

FASE TIROCINIO 4 mesi per 80h al mese per 600€/mese

AREA COMPETENZE DI BASE



• PERCORSO DISOCCUPATI - GUIDA DEL GUSTO 

• TERRITORIO E NATURA 

• Il corsista acquisirà competenze di Tecniche di 
progettazione di itinerari turistici naturali, storico-
religiosi e ar tistici, Project management per la 
costruzione di itinerari turistici, di Office 
automation per le imprese turistiche. 

• Acquisirà conoscenza delle risorse naturali e 
artistiche abruzzesi 
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AREA MODULO ORE TOTAULA FAD

1 Il settore turistico 10 10 0

2 Lingua inglese 40 20 20

3 Informatica 40 20 20

AREA TECNICO PROFESSIONALE 4 Marketing Turistico 20 20 0

5 Tecniche di progettazione di itinerari turistici naturali, storico religiosi e artistici40 40 0

6 conoscenza delle risorse naturali e artistiche abruzzesi 35 35 0

AREA INNOVAZIONE E PROGETTUALITA' 7 Project management per la costruzione di itinerari turistici 15 15 0

TOTALE ORE 200 160 40

PERCENTUALE 100% 80% 20%

ORIENTAMENTO ALLA RICERCA ATTIVA DEL 

LAVORO E/O ALL’IMPRENDITORIALITÀ
8

La ricerca attiva del lavoro o sugli strumenti di finanza agevolata esistenti 5 5 0

9 Empowerment e sviluppo professionale 15 15 0

10 Business Planning 10 10 0

TOTALE ORE 30 30 0

PERCENTUALE 100% 100% 0%

FASE TIROCINIO 4 mesi per 80h al mese per 600€/mese

AREA COMPETENZE DI BASE



• PERCORSO PROFESSIONISTI- GUIDA DEL 
GUSTO ACCOGLIENZA ED ENOGASTRONOMIA 

• Il corsista acquisirà competenze di Tecniche di 
Web Marketing 3.0, Accoglienza e Customer- 
Satisfaction, di Fondamenti di analisi 
sensoriale e tecniche di degustazione. 
Acquisirà conoscenze di Arte e Geografia 
enogastromica della regione Abruzzo 
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AREA MODULO ORE TOTAULA LABORATORI

1 Web 3.0 e internet 4 4

2 Tecniche di Marketing, distribuzione e comunicazione 4 4

3 Centralità dell'accoglienza e della relazione con il cliente 4 4

4 Qualità e tipicità dei prodotti locali: evoluzione del concetto e metodi 6 6

5 Fondamenti di analisi sensoriale e tecniche di degustazione 6 6

6 Cultura della gastronomia e tendenze 6 6

7 Il turismo eno-gastronomico e gli itinerari 6 6

8 le degustazioni e gli itinerari nei gusti 6 6

9 Lezioni di gusto 6 6

10 La qualità del vino e le tipicità abruzzesi 8 4 4

11 La qualità dell'olio extra vergine d'oliva e le tipicità abruzzesi 8 4 4

12 Le carni fresche:qualità e lavorazione 8 8 0

13 La qualità dei salumi e le tipicità abruzzesi 8 8 0

14 La qualità dei formaggi e le tipicità abruzzesi 8 4 4

15 Il pane e i prodotti da forno 8 4 4

16 Tecniche di cucina tipica e conservazione 8 8

17 Il miele 8 8

18 La Birra 8 4 4

19 Le materie prime vegetali tipiche 8 8

20 La pasticceria tipica 8 4 4

21 La pasta alimentare 8 4 4

TOTALE ORE 144 116 28

PERCENTUALE 100% 81% 19%

ATTIVITA' FORMATIVA   - COMPETENZE 

TRASVERSALI

ATTIVITA' FORMATIVA   - LE TIPICITA' 

TERRITORIALI

ATTIVITA' SEMINARIALE ALLA SCOPERTA DEI 

SAPORI



• PERCORSO PROFESSIONISTI- GUIDA DEL GUSTO 

• TERRITORIO E NATURA 

• Il corsista acquisirà competenze di Tecniche di Web 
Marketing 3.0, Accoglienza e Customer Satisfaction, di 
Fondamenti di Storia dell'ar te, di Turismo naturalistico, 
di Itinerari dello spirito, Emergenze architettonico-
paesaggistiche abruzzesi,  Artigianato tipico e folklore, 
Borghi autentici d'Abruzzo. Acquisirà la capacità di 
progettazione di itinerari turistici pianificazione ed 
accompagnamento. 
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AREA MODULO ORE TOTAULA LABORATORI

1 Web 3.0 e internet 4 4

2 Tecniche di Marketing, distribuzione e comunicazione 4 4

3 Centralità dell'accoglienza e della relazione con il cliente 4 4

4 Fondamenti di storia dell'arte 6 6

5 Il turismo naturalistico 6 6

6 Gli itinerari dello spirito 6 6

7 Emergenze architettoniche e paesaggistiche abruzzesi 6 6

8 Artigianato tipico e folklore 6 6

9 Borghi autentici d'Abruzzo 6 6

10 Laboratorio didattico a cura azienda agrituristica 8 4 4

11  Laboratorio didattico a cura Galleria del Gusto -Gal Maiella Verde 8 4 4

12  Elementi di organizzazione e legislazione turistica della regione Abruzzo 8 8 0

13  Tecnica professionale – compiti e metodologia 8 8 0

14  Laboratorio didattico sui Musei Civici della regione Abruzzo 8 4 4

15  Laboratorio didattico a cura Galleria del Gusto -Gal Maiella Verde 8 4 4

16  Laboratorio didattico a cura azienda dell'artigianato artistico 8 8

17
 Elementi di geografia turistica, con riferimento altresì alle caratteristiche economiche, agricole, industriali ed 

artigianali della regione Abruzzo 8 8

18  Laboratorio didattico a cura Centri CEA riconosciuti dalla regione Abruzzo 8 4 4

19  Organizzazione, pianificazione ed accompagnamento di una giornata in una città della regione Abruzzo 8 8

20  Laboratorio didattico a cura Enti Parco della regione Abruzzo 8 4 4

21  Laboratorio didattico a cura Galleria del Gusto -Gal Maiella Verde 8 4 4
TOTALE ORE 144 116 28

PERCENTUALE 100% 81% 19%

ATTIVITA' FORMATIVA   - 

COMPETENZE TRASVERSALI

ATTIVITA' FORMATIVA    

CONOSCENZA DEL TERRITORIO

ATTIVITA' SEMINARIALE ALLA 

SCOPERTA DEL TERRITORIO
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